Sauce pour la brasucade

Pour 5 Kgs de moules

½ l d’huile –1/2 verre de moutarde – 150 grs de beurre – 2 ou 3 oignons –

5 ou 6 gousses d’ail – 4 ou 5 tomates – thym et laurier 

pour une version plus « hot » 2 ou 3 piments 

Chauffer huile et beurre 

Ajouter oignons (coupés en petits morceaux ou mixés au choix) ail (idem) thym laurier et tomates 

Quand le tout est cuit , ajouter la moutarde en délayant au fouet .

Bon appétit……

